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ZARAGOLZA. 20 - 21 MAYO

PROGRAMA PRELIMINAR_AUDITORIO
MIERCOLES 20 DE MAYO

9.00
SALUDOS

QUIMICA DE LA INESTABILIDAD, OXIDACION, LONGEVIDAD, NUEVOS
MICRORGANISMOS Y RESIDUOS: LOS RECIENTES AVANCES DE LA INVESTIGACION

ESPANOLA
Sergi Ferrer, Universitat de Valencia, Presidente GIENOL (Grupo de Investigacién Enologica)

SESION TEMATICA

AVANCES RECIENTES EN LA ESTABILIDAD DE LAS PROTEINAS Y LA QUERCETINA
Simone Vincenzi

Department DAFNAE and CIRVE - University of Padova

Pablo Izquierdo (Espafia), Enartis
Charla organizada por Enartis

Maurizio Montarani (ltalia), Steroglass SRL
Charla organizada por Biosystems Biotech Spain

César Rivera Triguero (Espafa), director de Proyectos Grupo PHI
Charla organizada por Grupo PH|

OPTIMIZACION DE LA MADUREZ DE LA VENDIMIA Y SELECCION DE LEVADURAS
PARA MEJORAR EL ATRACTIVO DEL VINO TINTO PARA LA GENERACION Z

Maryam Ehsani (France), Fermentis Technical Sales Support, EMEA

Carole Honore-Chedozeau (France), IFV Research Engineer

Moddulo organizado en colaboracion con Fermentis

FLASH TALK - BARRICA AQUA PURE ONYX SERIES: EVOLUCION DEL TOSTADO
VOLCANICO PARA LA ESENCIA Y EL EQUILIBRIO DEL VINO
Sérgio Gongalves, Executive Administrator - Quality Manager JM Gongalves Tonellerie

GESTION DE LA ACIDEZ DEL VINO CON HERRAMIENTAS BIOLOGICAS
Christophe Gerland (France), Intelli'Oeno

Attilio Bellachioma (Italia), AB Biotek

Moddulo organizado en colaboracion con ABBiotek
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PRESENTACION TRABAJO DE INVESTIGACION DEL GRUPO GIENOL (por definir)

¢COMO SE CONSTRUYE LA LONGEVIDAD DE LOS VINOS BLANCOS DE BORGONA?
Domitille Brosseau (France), Comité des vins de Bourgogne

Christine Lagarde Pascal (France), Vinventions

Moddulo organizado en colaboracion con Vinventions

SESION TEMATICA

ELABORACION DE VINOS ESPUMOSOS: TENDENCIAS EMERGENTES Y NUEVOS
DESAFIOS

Davide Camoni (ltalia), Accademia Symposium

Nicolas Secondé (Francia), Enélogo asesor

charla organizada por Willmes

Charla organizada por Diam Bouchage

POR DEFINIR
Moddulo organizado en colaboracion con Puleo

REDUCCION DE COMPUESTOS INDESEABLES EN VINO MEDIANTE EL USO DE FIBRAS
VEGETALES

Ricardo Jurado Fuentes (Espana), Director Técnico Grupo Agrovin

Ana Belén Bautista Ortin (Espafia), Departamento de tecnologia de los alimentos, nutricién y
bromatologia, Universidad de Murcia

Mddulo organizado en colaboracion con Grupo Agrovin

PRESENTACION TRABAJO DE INVESTIGACION DEL GRUPO GIENOL (por definir)
SESION TEMATICA

GESTION DEL OXIGENO EN LA BOTELLA ANTES DEL TAPONADO: FACTORES

ADICIONALES QUE INFLUYEN EN LA LONGEVIDAD DEL VINO
Ignacio Nevares y Maria del Alamo, Grupo UVaMOX-Universidad de Valladolid

Jordi Mallén Pomés (Espanfa), Product Manager Food Gases
Ponencia Carburos Metalicos

Charla organizada por Parsec

Charla organizada por MBF



ne
orum

ZARAGOLZA. 20 - 21 MAYO

PROGRAMA PRELIMINAR_AUDITORIO
JUEVES 21 DE MAYO

9.00

BIOACIDIFICACION PARA EL CONTROL DEL PH EN VINOS - UNA APROXIMACION
PROTEOMICA

Antonio Morata, Universidad Politécnica de Madrid

SESION TEMATICA

REDUCCION DEL DIOXIDO DE AZUFRE EN LA VINIFICACION:
LA BIOPROTECCION COMO ALTERNATIVA SOSTENIBLE

Isabelle Masneuf-Pomareéde, Univ. Bordeaux, Bordeaux INP, Bordeaux Sciences Agro

Victor Puente Lopez (Espafa), Laffort
Charla organizada por Laffort Esparfia

CAMPOS ELECTRICOS PULSADOS EN LA ENOLOGIA INNOVADORA: DEL CONTROL
MICROBIANO A LA INTENSIFICACION SOSTENIBLE DE LOS PROCESOS

Javier Raso (Espafa), Universidad de Zaragoza

Stefan Toepf (Germany), Elea Technology GmbH

Modulo organizado en colaboracion con Elea Technology Gmbh

OXIGENO Y TEMPERATURA COMO FACTORES DE SOSTENIBILIDAD EN LA SEGUNDA
FERMENTACION: MEJORA DE LA EFICIENCIA PRODUCTIVA Y LA CALIDAD
SENSORIAL DE LOS VINOS ESPUMOSOS

lleana Vigentini (Italia), Universita degli Studi di Milano

Diego De Filippi (Italia), Parsec

Modulo organizado en colaboracion con Parsec

REGENERACION: EVIDENCIA SENSORIAL Y COMPLEJIDAD AROMATICA

Antonio Palacios (Espafia), Universidad de La Rioja

Alvin Miranda Leiva (Espafia), Director técnico-comercial de Barena Regeneracion Barena®
Modulo organizado en colaboracion con Alter Oak Esparia

POR DEFINIR
Modulo organizado en colaboracion con Alfatec

FLASH TALK - HOW DOES INNOVATION SHAPE WINE DEMAND IN CHINA?
Yuntao Wang, Universidad de Foggia (Italia)
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FLASH TALK - INFLUENCIA DE LA POSICION DE LA BOTELLA DE VINO ESPUMOSO
EN LA RECUPERACION DIMENSIONAL (ELASTICIDAD) DEL CORCHO DURANTE EL
DESCORCHE

Richard Marchal, Universidad de Reims (Francia)

FLASH TALK - DE LAS EMISIONES DE FERMENTACION A LA ENERGIA RENOVABLE:
DEMOSTRACION DE LA METANACION IN SITU DE CO. A METANO (CH.) EN BODEGAS
Andrés Sanz Martinez, CIRCE - Centro Tecnoldgico

PRESENTACION TRABAJO DE INVESTIGACION DEL GRUPO GIENOL (por definir)
PRESENTACION TRABAJO DE INVESTIGACION DEL GRUPO GIENOL (por definir)
PRESENTACION TRABAJO DE INVESTIGACION DEL GRUPO GIENOL (por definir)

SESION TEMATICA

DESALCOHOLIZACION DE VINOS: IMPLICACIONES EN EL PERFIL AROMATICO Y
GUSTATIVO

Vicente Ferreira, LAAE Universidad de Zaragoza

Silvia Cedefno Daguerre (Espafa), Bevzero
Sesion organizada en colaboracion con Bevzero

Charla organizada por Enocentro

Charla organizada por Foss

SESION TEMATICA

LA BARRICA DE ROBLE: MAS QUE UN RECIPIENTE, UN SISTEMA ACTIVO EN LA
CRIANZA DEL VINO

Ignacio Nevares y Maria del Alamo, Grupo UVaMOX-Universidad de Valladolid

Patrick Paulian (Espafa), Qwine
Charla organizada por Qwine

USO DE CICLODEXTRINAS PARA MEJORAR LA FERMENTABILIDAD DEL MOSTO DE
UVA GRACIAS A SU CAPACIDAD PARA SECUESTRAR A LOS ACIDOS GRASOS DE
CADENA MEDIA

Fernando Zamora, Universidad Rovira i Virgili



