
PROGRAMA

Sala de catas

Miercoles 15

10h00

12h00

16h00

Sin miedo al Zero: los cambios que sufren los vinos en la 
desalcoholización
Cata orientada a ver los cambios físico químicos que se producen en la 
desalcoholización

Inscripciones antes del evento en esp@enoforum.eu o directamente 
en la sala de cata durante el evento

Vinos espumosos: impacto de las levaduras y los nutrientes durante 
la toma de espuma (PDM) sobre el aroma y la percepción en boca
Para explorar el impacto en el perfil sensorial de los vinos espumosos, 
se utilizaron 3 levaduras diferentes y 2 regímenes nutricionales diversos 
durante la fermentación secundaria de un vino base. Durante la cata 
se presentarán 4 vinos espumosos diferentes. Además de la cata de los 
vinos, se analizará el enfoque experimental aplicado y los resultados 
obtenidos con cada una de las levaduras y con cada régimen 
nutricional.

Inscripciones durante el evento en el stand de la empresa

Cata de vinos elaborados con barricas patentadas NIR Garbellotto
Cata de vino elaborados en 4 barricas NIR Garbellotto: estructura, dulce, 
especiado y equilibrio.

Inscripciones durante el evento en el desk de la empresa (pasillo)

BEVZERO SERVICES SL

FERMENTIS

ANFIQUIMICA

ENOLVIZ

G.&P. GARBELLOTTO 
S.P.A.

Jueves 16

11h00

13h00

15h00

La historia de Anchor en la copa... 100 años de innovación
Un recorrido a través de vinos elaborados con levaduras y/o bacterias 
Anchor

Inscripciones durante el evento en la Secretaría Enoforum

Impacto de las herramientas de biotecnología en la calidad 
organoléptica del vino
Nuevas soluciones biotecnológicas y su impacto en la mejora de la 
calidad organoléptica del vino

Inscripciones durante el evento en el stand de la empresa

Vinos de montaña y cambio climático 
Cata de vinos producidos en Pireneos españoles y Alto Douro 
portugués adaptados al contexto medioambiental, económico y social

Inscripciones durante el evento en la Secretaría Enoforum

ANCHOR 
ERBSLÖH

OENOBRANDS SAS / 
VASON IBERICA SL

MOVING

Cata de Grandes Oros de los Premios Ecovino
Horario por definir - Solicitar información en la Secretaría Enoforum




