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Optimization of low-temperature vacuum distillation aimed at reducing the alcohol content
in regional wines: impact on oenological, aromatic, and phenolic characteristics
Riccardo Riggi, Gianmarco Alfieri,  Margherita Modesti, Fabio Mencarelli, Alessio Cimini, Andrea
BELLICONTRO (University of Tuscia, Viterbo, Italy)

Non-Saccharomyces Yeast-based fermentation approaches for reduced alcohol production
in winemaking
Riccardo RIGGI (University of Tuscia, Viterbo, Italy), Gianmarco Alfieri, Margherita Modesti,
Francesca Luziatelli, Andrea Bellicontro

Autochthonous Metschnikowia sp. as a Biological Tool for Protein Stabilization and Aroma
Enhancement in Wine
Emma GRIDELLO (University of Udine, Italy), Michela Pellegrini, Antonella Fontanel, Giuseppe
Comi, Lucilla Iacumin

Estrategias sostenibles del viñedo a la bodega para la obtención de Uva de Baja
concentración de Azúcares y Vino DesAlcoholizado
Marcos MARTÍN-ANDRÉS (Bodegas Familiares Matarromera), Carlos Sánchez-Mateos, Miquel
Puxeu, Edgard Relaño de la Guía, M Victoria Moreno-Arribas, Sergi de Lamo, Carlos Moro,  Sonia
Villanueva-Sánchez

Deep and repeatable regeneration of oak barrels without material removal: a functional
alternative to shaving for wine and spirit ageing
Thibault DESAGES (TEDEM – Tonnellerie de l’Entre-Deux-Mers Sauveterre-de-Guyenne, France)

Barrica Aqua Pure - Onyx series: evolución del tostado volcánico para preservar la esencia y
el equilibrio del vino 
Sérgio  GONÇALVES (Tonellerie JM Gonçalves ) 

Use of biostimulants as an alternative to synthetic chemical plant protection products
Josep MARIA TORNÉ (Centre Tecnològic del Vi - VITEC); Miquel Puxeu, Mercè Llugany

Impact of Anti-hail Netting on Secondary Metabolites of Nebbiolo Grapes and on Wine
Quality
Andriani ASPROUDI (CREA – Research Centre for Viticulture and Enology, Asti, Italy); Federico
Piano, Federica Bonello, Loretta Maria Panero, Nicola Argamante, Maurizio Petrozziello

Changes in sensory and chromatic properties in dealcoholised wines using the GoLO
technique
Juan José CUENCA-MARTÍNEZ (University of Murcia, Spain); José Manuel Veiga-del-Baño, José
Oliva, Pedro Andreo-Martínez

Estudio de bacterias lácticas como agentes de bioprotección en Enología
Lorena ANDRÉS MELGAR (Universidad de Valencia); Lucia Polo Tarin, Martina Alonso Ceferino,
Isabel Pardo Cubillos, Sergi Ferrer Soler
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Utilización de bacterias lácticas para acidificación y bioprotección de mostos
Emma FIGUERAS GÓMEZ (Universidad de Valencia), Lucía Polo Tarín, Lorena Andrés Melgar,
IsabelPardo, Sergi Ferrer

Multi-platform rapid quantification of wine microorganisms: smartphone, microplate
reader, real-time qLAMP, and PMA-qLAMP approaches
Sergi FERRER (Universidad de Valencia), Abdul Ghani

Portable detection strategies of wine microorganisms using colorimetric LAMP and lateral
flow dipstick assays
Sergi FERRER (Universidad de Valencia), Abdul Ghani

Caracterización de los elagitaninos de la madera Quercus alba en el envejecimiento de
vinos 
María DEL ÁLAMO SANZA (Grupo UVAMOX, Universidad de Valladolid), María Asensio Cuadrado,
Ana María Martínez Gil, Ignacio Nevares

Evolución química y cromática del vino Oloroso durante el envinado de maderas de uso
enológico alternativas: cadenas
José Antonio DELGADO RUJANO (IVAGRO, Universidad de Cádiz), Dominico Antonio Guillén
Sánchez, Moreno García, María de Valme  

Propiedades antimicrobianas de la madera utilizada en el envejecimiento de vinos y
destilados 
M. Valme GACÍA MORENO (IVAGRO, Universidad de Cádiz), Isabel Mª García Catalán, María
Carbú, Dominico A. Guillén-Sánchez

El quitosano como alternativa al SO2 en vinificación, ensayo preliminar
Eva Pilar PÉREZ-ÁVAREZ (Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino - ICVV), Itziar Sáenz de Urturi,
Miriam González-Lázaro, Teresa Garde-Cerdán

El papel de la estrategia de elaboración y la temperatura de conservación en el perfil
sensorial de un vino blanco monovarietal cv.EVA (cosecha 2025) 
Esperanza VALDES (CICYTEX_INTAEX), Daniel Moreno, Ricardo Jurado, Balbina Palacios,
Alejandra T. Sánchez Villalobos, Daniel Moreno

Caracterización fisicoquímica de lías de vino blanco, rosado y tinto
Elisa PACHECO JARAMILLO (Universidad Pública de Navarra), Nerea Iturmendi Vizcay,
Montserrat Navarro Huidobro, Remedios Marín Arroyo

Caracterización sensorial de vinos desalcoholizados
Anna GOMIS BELLMUNT (INCAVI- Instutut Català de la Viña i el Vi), Josep Anton Mir Tutusaus,
Griselda Bassols Torras, Xoan Elorduy Vidal, Luis Guerrero Asorey



Estudio sobre la estabilidad microbiológica de vinos tintos desalcoholizados
Lucía GONZÁLEZ ARENZANA (ICVV-Universidad de La Rioja), Ana Benito-Castellanos, Raquel
Hidalgo-Sanz, Isabel López-Alfaro, Carmen Olarte, Beatriz Larreina, Sonia Ojeda, Ana Rosa
Gutiérrez

Calidad percibida y perfil sensorial de vinos tintos 0,0 existentes en el mercado
Purificación FERNÁNDEZ ZURBANO (Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino-ICVV), Ignacio
Arias Pérez, Elena López Ocón, Athanasia Papanikolaou, Elisabeth Koussissi, Jordi Ballester,
Mihaela Minea, Vicente Ferreira González, María-Pilar Saénz Navajas

Evaluación de la composición volátil y el perfil sensorial de una bebida alcohólica derivada
de uva y del fruto de jerbo
Rubén del Barrio Galán, Ana María Martínez Gil, Maria del Alamo-Sanza, Susana Luis del Río,
Ignacio NEVARES (Grupo UVAMOX, Universidad de Valladolid)

Radiación UV-B en postcosecha como estrategia sostenible para el control de Botrytis
cinerea y la microbiota asociada en uvas de vinificación
Susana A.Sanz, Raquel HIDALGO SANZ (Universidad de La Rioja); María Ángeles Del-Castillo-
Alonso, Lucía González-Arenzana, Carmen Olarte Martínez, Rafael Tomás-Lasheras, Javier
Martínez-Abaigar, Encarnación Núñez-Olivera

Composición de la uva Garnacha Tinta y Garnacha Blanca en regadío bajo distintos manejos
del suelo en condiciones mediterráneas semiáridas (campaña 2025)
Daniel MORENO CARDONA (CICYTEX), Maria Soledad Moreno, Ana Antequera, Raquel Pavo,
Balbina Palacios, David Uriarte

Caracterización clonal preliminar de Malvasía volcánica mediante marcadores SSR en
viñedos tradicionales de Lanzarote
Qiying LIN YANG (Universitat Rovira i Virgili), Leonor Deis, Joan Miquel Canal Bosch, Fernando
Zamora Marín, Maria Francesca Fort Marsal

Identidad genética y diversidad de la vid en La Palma: aportaciones al centro de
biodiversidad vitícola canario
Qiying LIN YANG (Universitat Rovira i Virgili), Leonor Deis, Maria Francesca Fort Marsal
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